
Menuplan
05.02.2024 bis
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Käseteller garniert

mit Trauben

Gschwellti mit Butter

Götterspeise

mit Vanillecreme

Löffelbiscuits
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Toast Hawaii

mit Ananas und Käse

grüner Salat

Fruchtwähe

mit Schlagrahm

Café complet

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Rippli mit Senf

Härdöpfelsalat

geräuchte Trutenbrust

garniert Spargelspitzen

Tomate und Essiggurke

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Caramel-Amaretti Mousse

Mehlsuppe

Hackbraten Gruyere (Poulet)

Röschtikroketten

grüne Bohnen

Rüeblisuppe

Tortelloni Riccota-Spinat

geriebener Käse

Vegi-Alternative

zweierlei Rüebli

Cake

Kohlrabisuppe

Glace

Brotsuppe

panierter Fleischkäse 

Tomatenreis

gedämpfte Zuchetti

Pfirsich-Aprikosen Creme

Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Gemüsepotpurri

Peche Melba

Tagesmenu

11.02.2024

DEKLARATION

Butternüdeli

grüne Erbsen

Meringues mit Glace

Bouillon mit Eierfäden

Rindshohrücken

Pommes Williams

Fischragout "Safrano"

Risotto

Peperonivariation

Zitronen Mousse

Gemüsesuppe

Pouletbrüstli Paprikasauce

Waldpilzsuppe

Fleischbällchen (Rind)

Salzkartoffeln


