
Menuplan
21.04.2025 bis

Safranrisotto

grüne Bohnen mit Zwiebeln

hausgemachte Brownies

Kräutercremesuppe

27.04.2025

Ostermontag

Brunch

Rahmlauch mit Paprika

Früchteauswahl

Rüeblicremesuppe

Rindsfleischvogel an Rotweinsauce

Teigwaren

gedämpfter Brokkoli

Zitronen-Himbeermousse

Brotsuppe mit Kümmel

passierte Gemüsesuppe

Roastbeefteller an Thonsauce

garniert mit Kapern und Blattsalat

Schweinsgeschnetzeltes mit Dörrtomaten

Schlosskartoffeln dazu Rhabarber-Erdbeerkompott

Birnenwähe

mit Schlagrahm

Eiback-Schnittli

Täglich steht Ihnen am Mittag unser frisches 

Salatbuffet zur Verfügung.

DEKLARATION
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden

auf der Karte deklariert.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

Enthält Alkohol
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Champignoncremesuppe

Spargelravioli

an leichter Tomaten-Rahmsauce

Reibkäse

Milchreis

mit Kirschenkompott

dazu Zimtzucker

Lammkarree mit Kräuterkruste

ALTERNATIVEN
Gerne bieten wir vegetarische Alternativen und 

Alternativen zu Schweinefleisch an.

Pommes Duchesse

dazu grüne Bohnen im Speckmantel

WOCHENHIT
Montag bis Freitag
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Sonntagsgemüse

hausgemachte Schwarzwäldertorte

abgerundet mit Apfel und Schnaps

Kartoffeln und Gemüse aus dem Ofen

Vanillecreme mit Rahmhaube

Geflügelbouillon mit Gemüseeinlage

Schweinsfilet an Morchelsauce

Butternüdeli

Kalbsvoressen Calvados

Forellenfilet Müllerin Art

Tagesmenu

Alternative Stärkebeilage: Kartoffelstock

Café complet

Abendessen

Vitello Tonnato

Chäschüechli

dazu gemischter Salat

Früchteauswahl

Omeletten

mit Hackfleischfüllung

garniert mit Koriander


