
Menuplan
03.11.2025 bis

Wildreis-Mix
gedünsteter Brokkoli

Gugelhopf mit Puderzucker
rote Bohnensuppe

09.11.2025

Gemüsecremesuppe
Hirschpfeffer

hausgemachte Spätzli

überbackener Fenchel

Früchteauswahl
Gerstensuppe mit Gemüseeinlage

rotes Pouletcurry
Basmatireis

garniert mit Ananas, Pfirsich und Kirsche
Savarin au rum mit Fruchtsalat

geröstete Griesssuppe

passierte Gemüsesuppe

Aufschnitt und Käse

dazu Wienerli 
Ruchbrot

Bauernbratwurst an Zwiebelsauce
Teigwaren Cornichons und Maiskölbli

dazu Knoblibrot

Café complet
mit Ruchbrot oder Weggli

Siedfleischsalat

für externe Gäste wird eine ganze Portion serviert*

Täglich steht Ihnen am Mittag unser frisches 

Salatbuffet zur Verfügung.

DEKLARATION
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden

auf der Karte deklariert.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

Enthält Alkohol
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Rotkraut und Weissweinbirne
Waldbeerencreme
Kräutercremsuppe
Penne Cinque-Pi

garniert mit Parmesan und Petersilie

Zwetschgenwähe
mit Schlagrahm

ALTERNATIVEN
Gerne bieten wir vegetarische Alternativen und Alternativen zu 

Schweinefleisch an.

halber Rindshamburger

Country Cuts

Coleslaw-Krautsalat

WOCHENHIT
Montag bis Freitag
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Mischgemüse
Schokoladencreme mit Rahm

Kartoffelstock mit Schnittlauch
Dörrbohnen

Berliner mit Himbeerfüllung
klare Rindskraftbrühe mit Brunoise

Walliser Schweinsbraten an Jus
Pommes dauphine

geschmorte Rindssaftplätzli

pochiertes Forellenfilet (TR) an Buttersauce

Tagesmenu

Alternative Stärkebeilage: Kartoffelstock

mit Ruchbrot oder Zopf

Abendessen

hausgemachter Kartoffelsalat

Birchermüesli
mit Schlagrahm

Früchteauswahl

Aufschnitt und Käse

Café complet

Pilz-Schnittli
geröstetes Toastbrot

dazu Champignonragout


