
Menuplan
08.09.2025 bis

Aufschnitt und Käse

Café complet

hausgemachter Kartoffelsalat
dazu Wienerli

Ruchbrot

Rindfleischvogel an Rotweinsauce

gebratenes Saiblingsfilet (ISL) mit Zitronenbutter

Tagesmenu

Alternative Stärkebeilage: Kartoffelstock

mit Ruchbrot oder Zopf

Abendessen

Götterspeise

Rösti-Toast
belegt mit Spiegelei

garniert 

Früchteauswahl

Mischgemüse
Schokoladencreme belle Helen

 gebratene Buchweizenspätzli
grüne Buttererbsli

Cake
klare Rinderkraftbrühe

Walliser Schweinsbraten
Pommes dauphine
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ALTERNATIVEN
Gerne bieten wir vegetarische Alternativen und Alternativen zu 

Schweinefleisch an.

Kalbscordonbleu

Pommes frites

Tagesgemüse

WOCHENHIT
Montag bis Freitag

Täglich steht Ihnen am Mittag unser frisches 

Salatbuffet zur Verfügung.

DEKLARATION
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden

auf der Karte deklariert.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

Enthält Alkohol
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überbackener Fenchel
Vanilleglace auf Meringues mit Rahmhaube

geröstete Griesssuppe
Pouletcurry
Basmatireis

garniert mit Früchten

Zwetschgenwähe
mit Schlagrahm

passierte Gemüsesuppe

Aufschnitt und Käse

mit Himbeerkompott
überzogen mit Vanilleflan

Penne Cinque Pi
mit Parmesan und Petersilie garniert mit Zwiebeln und Cornichons

dazu Knoblibrot

Café complet
mit Ruchbrot oder Weggli

Siedfleischsalat

Wildreis-Mix
gedünsteter Blattspinat

hausgemachtes Panna Cotta mit Früchtesauce
Tomatencremesuppe

14.09.2025

Gemüsecremesuppe
Kalbshacksteak an brauner Sauce

Teigwaren

Früchteauswahl
Stangenselleriesuppe

Älplermaggronen
mit Kartoffel- und Speckwürfeli

dazu Zwiebelschweize
Eclaire gefüllt mit Schokoladenmousse

Hafer-Lauchsuppe


