
Menuplan
17.11.2025 bis

Aufschnitt und Käse

Café complet

Gschwellti 
mit Hüttenkäse und Hartkäse

garniert mit Trauben

helles Kalbsfrikassee mit Estragon

paniertes Schweinsschnitzel

Tagesmenu

Alternative Stärkebeilage: Teigwaren

mit Ruchbrot oder Zopf

Abendessen

Wienerli im Teig

Crêpes
gefüllt mit Apfelmus

Puderzucker

Früchteauswahl

gratinierter Blumenkohl
Tiramisu im Glas

Weissweinrisotto
Peperonata

Zitronencake
doppelte Kraftbrühe

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff
Nüdeli
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ALTERNATIVEN
Gerne bieten wir vegetarische Alternativen und Alternativen zu 

Schweinefleisch an.

Metzgete-Woche

Blut- und Leberwurst halbe/ halbe

überbackene Rösti und Apfelmus

WOCHENHIT
Montag bis Freitag

Täglich steht Ihnen am Mittag unser frisches 

Salatbuffet zur Verfügung.

DEKLARATION
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden

auf der Karte deklariert.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

Enthält Alkohol
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Gemüsevariation
Schokoladenglace mit Rahm

Gelberbsensuppe
gebratene Pouletbrust an Paprikasauce

Butterreis
Zuchetti-Pfanne

Kirschenwähe
mit Schlagrahm

passierte Gemüsesuppe

Aufschnitt und Käse

dazu einen kleinen Salat

Waadtländer Saucisson
Salzkartoffeln belegt mit Schinken und Ananas

überbacken mt Raclette

Café complet
mit Ruchbrot oder Weggli

Toast Hawaii

Pommes frites
Brokkoliröschen
baileys Creme

Petersilienwurzelsuppe

23.11.2025

Gemüsecremesuppe
Schweinsgeschnetzeltes Jäger Art

überbackene Griessschnitte

Sauerkraut

Früchteauswahl
Rüeblisuppe mit Meerrettich

Lasagne
geschichtet mit Bolognaise 
überbacken mit Mozzarella

Brombeer-Quark-Creme
Steinpilzcremesuppe


