
Menuplan
16.06.2025 bis

Aufschnitt und Käse

Café complet

Wienerli im Schlafanzug
dazu Senf

kleines Salatbouqet

Rindfleischvogel an Rotweinsauce

Forellenfilet im Eimantel

Tagesmenu

Alternative Stärkebeilage: Kartoffelstock

mit Ruchbrot oder Zopf

Abendessen

einem Honigmelonen-Schnitz

pochiertes Poulet mit 

Bruschetta
Tomatenwürfeln mit
Basilikum auf einem

Curry Poulet Salat

 Ciabattabrot

Früchteauswahl

Buttergemüse
"Tamis" Schokoladencake

gebackene Griessschnitte
Grillgemüse

Espressomousse

Kraftbrühe mit Kräutern
Walliser Schweinsbraten

Pommes Rissolées
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ALTERNATIVEN
Gerne bieten wir vegetarische Alternativen und 

Alternativen zu Schweinefleisch an.

Kalbspiccata

Spaghetti an Tomatensauce

garniert mit Peterli

WOCHENHIT
Montag bis Freitag

Täglich steht Ihnen am Mittag unser frisches 

Salatbuffet zur Verfügung.

DEKLARATION
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden

auf der Karte deklariert.

Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

Enthält Alkohol
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garniert mit glasierte Zwiebeln
Beerifrucht-Salat mit Rahmhaube

Maisgriesssuppe
geflüllte Peperoni mit

Rindhackfleisch 
Reis mit Gemüsewürfel

Birnenwähe
mit Schlagrahm

passierte Gemüsesuppe

Aufschnitt und Käse

Currymayonnaise
Grüner Salat garniert mit

Fleischkäse mit Bratensauce
Pommes Frites garniert mit Lollosalat

dazu Partybrötli

Café complet
mit Ruchbrot oder Weggli

Roastbeefteller mit Tartarsauce

Schmelzkartofeln
Rahmlauch

Zitronesorbet

Currycremesuppe mit Croutons

22.06.2025

Gemüsecremesuppe
Hörnligratin

überbacken mit Käse

Salatbuffet

Früchteauswahl

Kräutercremesuppe
Kalbs Blanquette an Weissweinsauce

Krawättli
gedämpfter Broccoli und Blumenkohl

Eisauflauf Grand Manier

Champignoncremesuppe


