
Menuplan
17.06.2024 bis
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Brombeerauflauf

mit Puderzucker

Blätterteig-Ecken gefüllt

mit Spinat und Mozzarella

Rüeblisalat
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Wienerli

Bürli

Salatbeilage

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Crêpes

mit Konfitüre

Cous-cous Salat

mit Gemüse und Petersilie

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Glace

Sellerie-Apfelsuppe 

Marmorcake

Grossmutters Brotsuppe

Siedfleisch mit Senf

Bratkartoffeln

Romanesco

Vegi-Alternative

Vegi-AlternativeEbly mit Dill

Parmesankäse

Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Ofen-Ratatouille mit Rosmarin

Himbeer-Quarktorte

Fenchelcremesuppe

Pouletbrüstli an Paprikasauce

Griessschnitte

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

dazu Bauernschinken

Erdbeer-Rhabarber-Wähe

mit Schlagrahm

Café complet

Tagesmenu

23.06.2024

DEKLARATION

Salzkartoffeln

Rüeblivariation

Pfefferminz-mousse

Kraftbrühe 

Osso-bucco

cremige Polenta

Zander im Knusperteig

Artischockenragout

Pfirsich-Aprikosencreme

Gemüsecremesuppe

Holzfällerschinken

Kichererbsensuppe

gebratene Teigwaren mit Ei

Asiagemüse

Fruchtsalat

Tagesgemüse

Vanillecreme mit Sahnehaube

Champignonsuppe

Tagliatella

Cinque-Pi

Pouletspiessli


